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MATER-DOME
DOURO TINTO 2009

Caracteristicas

PROVENIENCIA

Regido: Méda (Douro Superior) - 600 m de altitude.
Solo: Transigéo xisto/granito.
Encepamento: Touriga-Nacional, Touriga-Franca, Tinta-Roriz e Tinta-Barroca.

VINIFICAGAO E ENVELHECIMENTO
O terroir de altitude e transicao xisto/granito da Méda permite fazer vinhos que envelhecem

A
MAT E Q = D OME com grande qualidade sem terem que ser engarrafados ao segundo ou terceiro ano, por essa
razdo este vinho tem um invulgar estagio prolongado, tanto em barricas como em cubas. Esta
(MEDA) abordagem permite uma evolugdo do vinho diferente do envelhecimento em garrafa, com
outras condicdes de oxido/redugdo desenvolvendo frescos aromas terciarios mais proximos
do carater original do vinho. Eum tipo distinto de afinamento do vinho.

%5041y, 7 L Vinificagdo classica. Fermentacdo em cuba seguida de maceracéo de 20 dias. Dois anos de

envelhecimento em pipas de carvalho francés, seguido de 13 anos de estagio em cuba.

Douro DOC ENGARRAFAMENTO
TINT22 Produzido e engarrafado por: Mateus Nicolau de Almeida e Teresa Ameztoy.
R __ CARACTERISTICAS ANALITICAS E ORGANOLETICAS
Teor Alcodlico: 13,5% vol.
pH: 3,64

Acucar Residual: < 2 g/L

Aspeto Visual: Brilhante e limpido. Cor grenat com tons cereja.

Aspeto Olfativo: Nariz intenso e sofisticado. Dominam aromas de terra preta de floresta e
frutos silvestres como mirtilos e amoras.

Aspeto Gustativo: Em boca ¢ fluido, harmonioso, suave com taninos polidos e marcado por
uma persistente continuidade aromatica.

PRODUTO UNIDADE POR CAIXA PESO POR CAIXA (Kg) CUBICAGEM (LX C X A)

Mater-Déme 750 ml 6 7 280 x 310 x 200 mm



